HACCP Paso 1 —Descripcion de la Actividad

Descripcion de Actividad

Instalacion:

Lugar:

Coordinador del Proyecto:

Actividad:

Administrador del Lugar:

Direccion:

Por gjemploj. Restauracién de Riachuelo, Manegjo de
Incendios forestales, Estudio/Control Acuatico, Refugio,

Teléfono:

Produccion de Peces,
Recuperacién de especies en vias de extincién (T & E)/

Descripcion del Proyecto

i.e. Quién; Qué, Donde; Cuando; Como; Por Qué




HACCP Paso 2 — I dentificacion de Riesgos Potenciales

(paratransferirse ala columna 2 del HACCP Paso 4 — Hoja para Andlisis de Riesgos)

Riesgos. Especies Que Potencialmente Pueden Ser M ovidag/I ntroducidas

V ertebrados:

Invertebrados:

Plantas:

Otros Organismos Biol 6gicos (. enfermedades, patdgenos, parasitos):

Otros (gj. materiales de construccion, etc.):




HACCP Paso 3 — Diagramade Flujo

Diagrama de Flujo Resumiendo la Secuencia de Trabajos para Completar la Actividad/el
Proyecto Descrito en el HACCP Paso 1 — Descripcion de la Actividad
(paratransferirse alacolumna 1l del HACCP Paso 4 — Hoja para Andlisis de Riesgos)
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HACCP Paso 4 —Hoja para Analisis de Riesgos
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Trabajos Riesgos potenciales | ¢Hay algun riesgo Justifique la ¢Quémedidasde | ¢Esestetrabao un
(del HACCP Paso identificadosen | potencial probable? | evaluacién parala control pueden punto de control
3 —Diagramade HACCP Paso 2 (si/no) columna3 aplicarse para critico? (si/no)
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HACCP Paso 5 - Formulario del Plan HACCP

Formulario del Plan HACCP
(todoslos PCC's 0 “si’'s’ de lacolumna6 del HACCP Paso 4 — Hoja para Andlisis de Riesgos)

Control
Punto Critico | Riesgo(s) |Limitesparacada| Qué Como |Frecuencial Quién Evaluacion & Documentacion de
deControl | Significativo Medida de Accion(es) Correctiva(s) Apoyo
(PCC) (9 Control (sl se necesitan) (si lahay)
Instalacion: Actividad:
Direccion:
Firma: Fecha:
Sesigui6 € Plan HACCP.






